DNTAGS bis SAMSTAGS 11.30

TAGLICHER
MITTAGSTISCH

Am JubilGumsplatz 7 - 11
40822 Mettmann
0. Frankenheim Alt 0,25 2.0t Tel.: 02104 -142870
02. Frankenheim Blue 0331 3,50¢ Fax: 02104 -142871
03. Kénig Ludwig Weifibier 0,5 S50 € i | e b e A
04. Kénig Ludwig Weillbier Alkcholfrei

W - ST : ;
Narsteiner Pils : Durchgehend warme Kiiche von

0a. I"r'-"'!ZIFE1'E.IFIIE'!F Pll:. Alkohaolfrei 11.30 bis 23.00 Uhr

Schmtzeltag

ob 7.90 € . g Alle Sehnitzel au nicderten .|| fr _|Ir|:l arfe

- inklusive Tagessuppe - mit :l.'..::"|'|-.:| h-:;l._.

Alle Schnitzel auch in
der KXXL - Yersion
for nwr 1 4,‘:'0 €

T“g 12 ?D .

Leckere Haxen, §
kross gegrillt. _ SEESSES £ %% | & Maochten Sie [hren Liebsten eine Freude machen?

Mit Beilage e - Fragen Sie nach unseren Geschenkgutscheinen!
el el g

o Gesellschaftsraum fiir bis zu 50 Personen.

0. Fanta : 0,301 . g 55. Caté Creme

. Coca-Cola '+ 0 € 156. Milchkaffee
: Latte Macchioto

3. Mineralwasser - 3.20 ¢ 58. Tasse Cappuccino

. Apfelsaft 320€ 59. Espresso
elschorle : : 50, Tasse Kakao - mit Sahne

4. Org |'|r4r=r"|5|:]ﬁ | : 51. Glas Tee - mit Milch oder Zitrone
24, le F*'_-"_ = L.?-i'ir'lg"-:_‘-f -":'"]E il 3,90 Glﬂﬁ TE!E - mit Rum

7. le Roc - Bitter Lemon *” 3 ] 53, Glas Grog

8. Le Roc - Tonic Water * [ 390€ 54, Glihwein

2. Sprite '+ 3,20 ¢
20. Rhabarberschorle
21. Wasser
22. Malz
23. Glas Milch

iy f

2. Coca-Cola light
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L.

Inct (erigio, frocken

191. Chardonnay, trocken

192. Grauburgunder

199, Weinschorle

[ %]

130. Bessen Genever
131. T.;-qlnlu
132. Wodka
33. Ashach Uralt Weinbrand
134. E’n:]'||E':,-':3 Irish Cream
135. Hennessy Cognac
134, Ballantine’s
37. Sambuca
138. Quzo
39. Mariacron
140. Fernet Branca '
141. Schloderer Himbeergeist
142. Schladerer Kirschwasser

Lol Cad

Weizenkorn
1. Samtk ragen
Malteser H-qmw’r
Jul:ulclurn Aquavit
"4, Linie Aguavit

Rotweine - 0,21

L L2

193 Bordeay 1%, trocken

LnoOn

24. Dornfelder, trocken
Slivovic

76. Kleiner Feigling
77. lJulischka

Mer |{'_‘.|1 . troc L'-' n

Lo a2

Cad

96. Rosewein, trocken

Sekt
200. Glas Sekt
201. Mumm Piccolo
202. Mumm
203. Prosecco
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143.
144,
1445.
1464,
147.
148,

Schladerer Williarms-Christ-Birne
Groppa Nonino
Jagermeister
Ramazotti
Kille r'-|1*‘n'h
Krumme

S A S
0 =0 <3 S0 O

Lad

J L

Ca

Wodka Orange / Lemon / Red Bull %%
Campari Orange '#*
3. Bacardi Colo o
Whiskey Cola

15, Martini :I.‘_'l._l:l




Schwemmenkarte  Salate - frisch und knacl ,Schnitzeljagd

Hausgemachte Frikadelle - mit Senf * . Kleiner gemischter Salat - mit Joghurt- oder Balsomico-Dressing' 347 . Jiigerschnitzel - mit Mischpilzen, Plifferlingen, Bratkartoffeln und Salat ™
Frischer Hollénder - mit Brot ' . Veronika-3alat - Frischer Salat mit gebratenen Putensreifen und Baguette '#47 . Schweinschnitzel "Wiener Art" - mit Pommes frites und Gemise *
Mett-Happen - mit Zwiebelringen ' %42 . Salat "Frc:lnl:(er'lhdeim" - mit gem, gebratenen Fleischstreifen, Zwiebeln und Balsamico-Dressing ** . Cordon bleu - vom Schwein, paniert, mit Kiise und Schinken gefillt, Pormmes frites, Gemise '****
Leberwurst-Happen - mit Zwiebelringen '#*** . Salatteller EIJIE-’IIRG" - .Eunrer E'r|i:.:|1'|5|:l|-::|’r mit Bratkartoffeln und Spiegelei ' . Champignon Schnitzel - mit Pommes frites und Salat "’
Halve Hahn” - mit alter Hollénder. Senf und Zwiebeln . Salatplatte mit Thunfisch '#4 7. Schnitzel "Holsteiner Art" - Bratkartoffeln, Spiegelei, Grilltomate und Gemise *
Schnitzel "Schweizer Art" - mit Schinken und Kase tiberbacken, dazu Réstitaler und Salat '
Putenschnitzel - mit Pommes frites und Gemiise *

A.us dﬂm Suppentﬂp | .I - _/ - LA ' . Schnitzel "Pepperoni" - Schnitzel mit Pepperoni und Kase iberbacken, Pommes frites '

11. Franzdsische Zwiebelsuppe - mit Kise iberbacken ' .. | B\ TR Tk e : ;
12. Hausgemachte Gulaschsuppe (pikant) - mit Brot * ' : : ] A v A o e~ BESGI’IdE[’S Zu Emprh =

13. Hihnersuppe - mit Toast
N uppe - mil foos Ofenfrische Schweinshaxe - mit Zwiebel-Bratkaroffeln, Kroutsalat und Senf *

Haxenteller - mit Kartoffelpiiree, Saverkraut und Sent *

Klﬂine LEE](EI'EiEﬂ _SPEZialitﬁtEﬂ dES Hﬂus . . Currywurst - mit Pommes frites und hausgemachter Currysauce '****

Rheinischer Sauerbraten - mit Spétzle und Salat '
Frische Chumpignﬂnkﬁpfe - gefiillt mit Krabben in Tomatensauce, dazu Baguette * . Feiner ﬂpfelpfunnkuchen : Hrgen’rinisches Rumpsteak . 300g - mit Fettrand* *
"Omas Kesselsilze" - mit Bratkartoffeln, Zwiebelringen, Remoulade '#44# : Speckpfunnkuchen - mit gemischtem Salat "%’
Gebackener _Cﬂmem_b'aﬁ i : AR : KﬁSEp{ﬂnnkuchen - mit gemischem Salat HINWEIS! Der Fettrand gibt dem Steak den typisch aromatischen Geschmack
Omelette - mit Champignons oder Schinken, dazu Bratkartoffeln und Salat 2247 . Schweinerickensteak - in Champignon-Cremesauce, mit Bratkartoffeln und Salat ' und sorgt dafiir dass das Fleisch beim Grillen oder Braten zart und saftig bleibt.
Gebratener Leberkds - mit Spiegelei und Bratkartoffeln'**** . Rumpsteak - mit Réstzwiebeln, dozu Bratkartoffeln und Solat'**
Rumpsteak "Braumeister Art" - in griner Pfeffersauce, mit Speckbohnen und Pommes frites "
Rumpsteak - mit Krduterbutter, dazu Pommes frites und Salat '
Putensteak - saftig und zart gebraten, in Champignon-Rahmsauce, mit Kroketten und Salat ' FiSCthfiChtE
Putensteak "Tiroler" - mit Tomatenscheiben und Kase Uberbacken, dozu Bratkartoffeln
Leber nach "Berliner Art" - mit Kartoffelpiree, Réstzwiebeln und Apfelstickchen ** 91. Seelachsfilet - mit Salzkartoffeln, Tagesgemiise und Remoulodensauce 1245 18,920 €

o H g 93. Lachsfilet - mit Dillkartoffeln und Gemiise * 21,90 €
. Kiines Schnil Wt A i Fomnes s " ._'- s 94. Lachstilet - mit Bandnudeln und Zwiebel-Sahnesauce ' 21,90 €
96. Kleines Schnitzel “Wiener Art” mit Pommes frites’ = R
97. Leckere Bratwurst mit Pommes frites"****

Argentinisches Rumpsteak - 400g - mit Fettrand* *

Fiir unsere kleinen Gast

Extras

321. Portion Senf, Ketchup oder Mayonaise . _ S—
F||Efpfcm ne - 3 versch. Filets mit Sauce Hollandaise, Speck, Grilllomate, Bratkartoffeln **

Ptanne "Rheinische Art" - 3 versch. Medaillans mit Gemiise, Plifferlingen und Bratkartoffeln '#47

Wichtiger Hinweis fir Allergiker - Informationen Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 8. Spétzleptanne - mit Schinken, Zwiebeln und Champignon in Rahm, mit Kése Uberbacken'#*”
Unverréglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage durch eine gesonderte Speisekarte.
Folgende Inhaltsstoffe sind zu beachten:

glutenhaltiges Getreide, Eier, Soja, Nisse, Milch inkl. Milchzucker, Lupinen, Sesam, Sellerie, Fisch,

Schalen- und Krustentiere, Schwefeldioxid und Sulfit, Weichtiere und Senf. Alle Preise inklusive Bedienung und g o
Kennzeichnung der Zusafzstotte: 1=Ke vierungsstoffe, 2=Farbstoff, 3=Anticxidationsmittel, 4=G0Geschmacksvers
! , 7=50Bungsmittel, 8=Phosphat, 9=Chininhaltig, 10=CoHeinhaltig

81. Warmer Apfelstrudel - mit Sahne und Vonillesauce ™

Rahmgeschnetzeltes "Ziricher Art" - Schweinefilet mit Spatzle und Salat '+ Fr .
82. Vanilleeis - mit heien Kirschen '




	Speisekarte 63cm x 29cm-aussen-2022
	Speisekarte 63cm x 29cm-innen-2022

